
Der Grieche im Pavillion 
Am Lustgarten 3 , 23936 Grevesmühlen, Tel. 03881/ 7989722
Öffnungszeiten: • täglich geöffnet 17.00 – 22.00 Uhr, Sonn- und Feiertage 12 – 14 Uhr u. 17 – 22 Uhr
                          • Dienstag ist Ruhetag

Willkommen!  

Herzlich willkommen bei uns – Ihrem kleinen Stück Griechenland im Herzen der 

Stadt! Lassen Sie sich von unseren köstlichen Gerichten und der herzlichen Gast-

freundschaft verzaubern.

In unserem Restaurant bringen wir die Aromen der griechischen Küche direkt auf 

Ihren Tisch. Von klassischen Vorspeisen bis hin zu zarten Fleischgerichten – jedes 

Gericht erzählt seine eigene Geschichte.

Genießen Sie unser Ambiente, das von der Wärme und Gemütlichkeit Griechenlands 

inspiriert ist. Ob Sie mit Freunden, der Familie oder zu einem romantischen Abend-

essen bei uns sind – wir laden Sie ein, die griechische Lebensfreude zu erleben.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und viele unvergessliche Momente!

Kali Orexi!

Der Grieche und Team im Pavillion

DER GRIECHE



VORSPEISEN

01. Tzatziki G 5,40
Griechischer Joghurt mit Knoblauch  

02. Knoblauchbrot A, G   4,50
Geröstetes Brot mit Oregano und Knoblauch  

03. Schafskäse-Creme G 5,90
Griechischer Dip aus Schafskäse und Peperoni

04. Oliven / Peperoni gemischt 6,20
 

05. Gebratene Zucchini mit Tzatziki C, G   9,50 
 

06. Feta Saganaki A, G, K 9,50
Griechischer Schafskäse mit Panade   

07. Bougourdi G  9,90
Schafskäse mit Peperoni, Tomaten, 
Knoblauch und Zwiebeln   

08. Dakos A, G 7,20
Geröstetes Brot mit Tomaten, Oliven und Schafskäse 

10. Gegrillte Spitzpaprika G 9,90
mit Olivenöl und Feta 

11. Sardellen  10,50
Eingelegt  in Olivenöl und Essig 

12. Garnelen in Tomatensoße G 12,90
mit Zwiebeln und Schafskäse  

13. Käsebällchen mit Tzatziki G 9,80
Gold-gelb frittierte Käsebällchen (hausgemacht)
 
14. Bruschetta A 6,90
Geröstetes Brot mit Tomaten, Zwiebeln 
und Knoblauch 

16. Griechische Auberginencreme 5,90
Griechischer Dip aus Auberginen 
 
18. Gegrillte Peperoni mit Knoblauchöl  7,90

19. Rote Bete E  10,50
mit Olivenöl und Knoblauch  

20. Aubergine aus dem Backofen G  9,50
Aubergine mit Hackfleisch, Tomatensoße 
und Feta überbacken 

22. Vorspeisenplatte A, C, D, G, K  
für 1 Person  14,50
für 2 Personen 26,80

24. Portion Calamaris    12,50
Portion frittierte Calamaris mit Knoblauchöl  

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Brot.

SUPPEN

28. Zwiebelsuppe  5,50
mit Brot 
 
29. Tomatensuppe  5,50
mit Brot

30. Griechische Hühnersuppe  5,50
mit Brot

GRILLGERICHTE
31. Gyros G  16,50
mit Tzatziki, Zwiebeln und Tomatenreis

32. Gyros in Metaxa-Soße G  18,90
mit Käse überbacken, dazu Tomatenreis  

33. Souvlaki G  19,80 
Zwei Schweinefiletspieße mit Tzatziki 
und Tomatenreis

34. Hähnchenbrust-Filet G  17,90
Zwei Hähnchenbrust-Filet mit Tzatziki 
und Tomatenreis



35. Lamm-Souvlaki G 21,90
Zwei Lammfleischspieße mit Tzatziki 
und Tomatenreis

36.a. Bifteki G 19,90 
Rinderhackfleisch gefüllt mit Schafskäse, Tomaten, 
Peperoni, dazu Tzatziki und Tomatenreis

36.b. Bifteki in Metaxa-Soße G 20,90 
Rinderhackfleisch gefüllt mit Schafskäse, Tomaten, 
Peperoni, dazu Tzatziki und Tomatenreis

37. Hackröllchen G  17,90
Drei Hackfleischröllchen mit Tomatensoße, 
dazu Tzatziki und Tomatenreis

38. Aristoteles-Teller G  21,90
Gyros, Souvlaki und Hackröllchen,
dazu Tzatziki und Tomatenreis

39. Souvlaki-Mix G  20,90
Ein Schweinefiletspieß und Lammfleischspieß,
dazu Tzatziki und Tomatenreis

40. Perikles-Teller G  21,90
Gyros, Leber und ein Schweinefiletspieß,
dazu Tzatziki und Tomatenreis

41. Rinderleber aus der Pfanne  17,90
in Rotwein-Soße, mit Zwiebeln,
dazu Pommes

42. Lamm-Koteletts G  22,90
Fünf Lammkoteletts, 
dazu Tzatziki und Tomatenreis

43. Grillplatte für 2 Personen G 54,90
Gyros, Schweinefilet-Spieße, Lammkoteletts, Leber, 
Hackröllchen, dazu Tzatziki, Pommes und Tomatenreis

44. Rinderleber 17,90
Gegrillte Rinderleber, 
dazu Tzatziki und Tomatenreis

50. Schweinefilet G 23,90
Gefüllt mit Schafskäse, Tomaten und Peperoni, 
dazu Brokkoli, Pommes und Tzatziki

51. Hähnchen in Metaxa-Soße G  18,90
mit Käse überbacken, dazu Tomatenreis

52. Rumpsteak 28,90
ca. 250g Rumpsteak mit Brokkoli, 
Tzatziki und Pommes

53. Ladys Rumpsteak 23,90
ca. 180g Rumpsteak mit Brokkoli, 
Tzatziki und Pommes 

60.a. Lammkeule  20,80
mit dicken Bohnen in Tomaten-Soße

60.b. Lammkeule  20,80
mit grünen Bohnen in Tomaten-Soße

61. Moussaka  15,90
Auberginen mit Rinderhackfleisch, Béchamelsoße 
und Schafkäse

62. Pastitsio  15,90
Nudeln mit Rinderhackfleisch, Béchamelsoße,
mit Käse überbacken, dazu Schafkäse

Zu jedem Gericht servieren wir einen frischen Salat mit 
unserem HausdressingG. 
Als alternative Beilage wählt gerne unsere knusprigen 
Pommes.

KIDS-MENUS

70. Zeus 9,50
Gyros mit Pommes

71. Apollo A,G  9,50
Chicken Nuggets mit Pommes

72. Poseidon  9,50
Fischstäbchen mit Pommes 



SALATE

80. Großer Bauernsalat 11,90
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Schafskäse,
Olivenöl und Oregano

81. Kleiner Bauernsalat  6,90
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Schafskäse,
Olivenöl und Oregano

82. Thunfisch-Salat D, G 12,50
mit Krautsalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln und Hausdressing

83. Gemischter Salat mit Hähnchenfleisch E, K 16,90
mit Krautsalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln und Hausdressing

84. Brokkoli-Auflauf G 12,50 
mit Brokkoli, Tomaten, Schafskäse, Olivenöl 
und Käse überbacken

85. Gemischter Salat mit Gyros E, K  16,90
mit Krautsalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln und Hausdressing

Die Salate servieren wir mit Brot.

BEILAGEN

90. Portion Pommes  3,50

91. Portion Tomatenreis  3,00

93. Dicke Bohnen in Tomatensoße  6,50

94. Grüne Bohnen in Tomatensoße  6,90

FISCHGERICHTE

100. Calamaris G 19,90
Frittierte Tintenfischringe mit Knoblauchöl,
dazu Pommes und Tzatziki

101. Dorade-Filet G 23,50
in Knoblauchöl gebraten, dazu Brokkoli, 
Reis und Tzatziki

102. Lachsfilet G  23,90
mit Knoblauchöl verfeinert, dazu Brokkoli,
Reis und Tzatziki

103. Riesen-Garnelen vom Grill G  24,90
mit Knoblauchöl, Brokkoli, Reis und Tzatziki

Zu jedem Gericht servieren wir einen frischen Salat mit 
unserem HausdressingG. 
Als alternative Beilage wählt gerne unsere knusprigen 
Pommes.

NACHSPEISEN

112. Schokoladen-Soufflé  6,90
mit flüssigem, warmen Schokoladenkern

113. Cookie-Praline  6,90
Biskuitcreme mit Schokolade

114. Griechischer Sahnejoghurt  5,90
mit Haferflockencrunch, verschiedenen Nüssen 
und Honig

115. Halva mit Eis 6,90
Getrockneter Grieß mit Honig 
 
116. Kugel-Eis je Kugel 1,70
Vanille, Erdbeere, Stracciatella, Schokolade 
 
117. Eiskaffee 4,50
Vanilleeis, kalter Kaffee und Sahne

118. Eisschokolade 4,50
Vanilleeis, Trinkschokolade und Sahne

119. Portion Sahne 1,00


